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Anexa 6.1.1 - Specificații tehnice (B/S)

Proiectul privind Învățământul Secundar (ROSE)
Schema de Granturi SCHEMA DE GRANTURI PENTRU UNIVERSITĂȚI – SGNU
Beneficiar: Universitatea Maritimă din Constanța
Titlul subproiectului: Construiește alături de noi!
Acord de grant nr. AG 178/SGU/NC/IIS din 10.09.2019

FORMULAR DE SPECIFICAȚII TEHNICE 
	Achiziția de servicii

	Denumirea achiziției: Servicii de catering



	
	Specificații tehnice solicitate 

	
	Denumire serviciu: Servicii de catering

	
	Descriere generală: Servicii de catering pentru evenimente in cadrul sub-proiectului
Se estimează organizarea a 9 evenimente în perioada 27.02-31.05.2020, cu o medie de 50 participanți/eveniment.

	
	Detalii specifice şi standarde tehnice minim acceptate de către Beneficiar
Pentru fiecare eveniment, prestatorul va asigura un meniu format din fel principal, desert, apă plată și băutură răcoritoare. Se acceptă următoarele variante de meniu. 
· Trei variante de menu principal 
· Șnițel porc 120 gr + cartofi prăjiți 150 gr + salata de sezon 200 gr; 
· Piept de pui gratar 120 gr + cartofi la cuptor 150 gr + salata de sezon 200 gr
· Cascaval pane 120 gr + orez cu spanac 150 gr + salata de sezon 200 gr
· Trei variante de desert 
· Clatite 150 gr, 
· Tiramisu 150 gr, 
· Papanasi 150 gr
· apă plata (500 ml)
· bautura racoritoare (500 ml)

	
	Parametri de funcţionare minim acceptaţi de către Beneficiar
Pentru fiecare eveniment, beneficiarul va comunica și stabili cu prestatotul varianta de meniu care va fi servită la respectivul eveniment (se poate opta de către beneficiar pentru oricare din variantele de fel principal + oricare din variantele de desert + apă plată+ băutură răcoritoare), cu minimum 3 zile înainte
Nr. mediu de participanți este de 50de pers/eveniment, dar poate varia de la un eveniment la altul cu încadrarea în nr. maxim de 450 de porții. Beneficiarul va comunica nr. de participanți cu minimum 3 zile înainte. 
Prestatorul va  asigura de fete de masa, pahare,  tacâmuri, șervețele, dar și personal specializat pentru servire și debarasare.
Produsele componente ale meniului trebuie să respecte normele de igienă prevăzute în legislația aplicabilă și vor fi însoțite de certificate de conformitate. 


Nume, prenume: Bianca Dobre, Responsabil Achiziții
Semnătură
[bookmark: _GoBack]Data 7.02.2020
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Denumirea achizi ? iei:   Servicii de catering  

 

 Specifica ? ii tehnice solicitate   

 Denumire  serviciu : Servicii de catering  

 Descriere generală :  Servicii de catering pentru evenimente in  cadrul sub - proiectului   Se estimează organizarea a 9 evenimente în perioada  27.02 - 31.05.2020 , cu o medie de 50  participan ? i/eveniment.  

 Detalii specifice şi standarde tehnice minim acceptate de către Beneficiar   Pentru   fiecare eveniment, prestatorul va asigura un meniu format din fel principal, desert,  apă plată  ? i băutură răcoritoare. Se acceptă următoarele variante de meniu.       Trei variante de menu principal    o   ? ni ? el porc 120 gr + cartofi prăji ? i  150 gr  + salata   de sezon 200 gr ;    o   P iept de pui gratar  120 gr  +  cartofi la cuptor 150 gr   + salata   de sezon 200 gr   o   C ascaval pane   120 gr   +  orez cu spanac 150 gr   +  salata de sezon 200 gr      Trei variante de desert    o   Clatite 150 gr,    o   Tiramisu  15 0 gr,    o   Papanasi  15 0 gr      apă plata (5 00 ml)      bautura racoritoare (500 ml)  

 Parametri de funcţionare minim acceptaţi de către Beneficiar   Pentru fiecare eveniment, beneficiarul va comunica  ? i stabili cu prestatotul varianta de  meniu care va fi servită la respectivul eveniment (se poate opta de către beneficiar pentru  oricare din variantele de fel principal + oricare din variantele de desert  + apă plată+ băutură  răcoritoare), cu minimum  3 zile   înainte   Nr. mediu de participan ? i este de 50de pers/eveniment, dar poate varia de la un eveniment  la altul cu încadrarea în nr. maxim de 450 de por ? ii. Beneficiarul va comunica nr. de  participan ? i cu min imum  3 zile  înainte.    Prestatorul va    asigura de fete de masa, pahare,  tacâmuri,  ? erve ? ele, dar  ? i personal  specializat pentru servire  ? i debarasare.   Produsele componente ale meniului trebuie să respecte normele de igienă prevăzute în  legisla ? ia aplicabil ă  ? i vor fi înso ? ite de certificate de conformitate.   

Nume, prenume: Bianca Dobre, Responsabil Achizi ? ii   Semnătură   Data  7 .02.2020  

