REGULI DE UTILIZARE

A SPATIULUI DE PREPARARE
¥ S| SERVIRE A MESEI =y S J

e
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|. DREPTURILE STUDENTILOR @ in AcesTE spayn sE INTERZIC:
1. Sa foloseasca bunurile puse la dispozitie in cadrul acestuia; c) pregétirea diverselor preparate in asa fel incat sa prezinte
2. Safaca propuneri cu privire la dotari si modul pericol de incendiu;
de functionare; d) umplerea vaselor cu uleiuri si grasimi comestibile peste limita
3. Sa se adreseze administratorului de camin in S2U mati puldioa neconiSpNZEtoe & acketols,
legiturs cu orice nemultumire personal sau de e) lasarea produselor alimentare/culinare, precum ulei/grasime,
interes general referitoare la activitatea desfasurata alcool, care prezinta pericol de incendiu, in apropierea/pe
in spatiul de preparare a hranei si de servire a mesei. sursele de aprindere;
f) lasarea nesupravegheata a mijloacelor si a dispozitivelor
termice de preparare a hranei.
g Il. OBLIGATIILE STUDENTILOR . 2
1. Sa utilizeze corespunzator toate dotarile spatiului !-A TERMINAREA PROGRAMULUV_ACTN'TAT“
de preparare a hranei si de servire a mesei. IN ACESTE SPATII SE EFECTUEAZA
2. Sa informeze administratorul de camin cu privire URMATOARELE OPERATIUNI OBLIGATORII:
la eventualele defectiuni constatate, bunuri — intreruperea alimentarii cu energie a masinilor, utilajelor,
deteriorate si/sau posibile situatii de risc. aparatelor, dispozitivelor pentru preparat si incalzit hrana;
3. Sa respecte normele de prevenire si stingere — evacuarea deseurilor rezultate in urma desfasurarii activitatii
a incendiilor: si efectuarea curateniei;

— intreruperea iluminatului artificial.

NORME DE PREVENIRE S| STINGERE 1 X J
7 A INCENDIILOR

la exploatarea spatiilor pentru prepararea
si servire a mesei

7. Saisi organizeze operatiunile de preparare a hranei astfel incat sa
nu deranjeze alti utilizatori. Sa aiba o tinuta corespunzatoare si sa

% 4 h A 3 Jedl se comporte civilizat in relatiile cu colegii si personalul caminului.
e In spatiile pentru prepararea si servirea mesei activitatea se B s B L
organizeazi astfel incat si nu se creeze aglomeréri ale 8. Sa pastreze curatenia din sala.
persoanelor si supraincarcare cu mobilier si echipamente 9. Sa faca curat pe suprafetele de lucru si de preparat hrana dupa
specnﬁc_e care s ingreuneze sau sa blocheze evacuarea in ce au incheiat operatiunile de preparare a hranei.
caz de incendiu.

e La terminarea programului de lucru/activitatii, aparatele 10. Dupa utilizare sa igienizeze aparatura si echipamentele aflate in

electrocasnice si mijloacele de ventilatie se deconecteaz3, dotarea spatiului de preparare a hranei si de servire a mesei.
iar iluminatul artificial §i alimentarea cu energie electrica a 11. Sa efectueze curitenia in locul in care a servit masa inainte
altor aparate care nu necesita functionare permanenta se de a parasi sala
intrerup. ;

e Mentinerea permanenta a curateniei si ordinii, ca de exemplu: 12. $a nu lase in sald produse alimentare.
curatarea petelor/scurgerilor de grasimi/ulei, pastrarea 13. Sa nu fumeze in incinta spatiului de preparare a hranei si de
carpelor de lucru departe de sursele de aprindere; servire a mesei

® Depozitarea de materiale combustibile provenite din ambalaje, 14. Sa nu introduca si sa nu consume in spatiul de preparare a hranei

precum: material lemnos, cartoane, hartii, talas, paie, polistiren,

textile si altele asemenea in locurile special marcate; $i de servire a mesei bauturi alcoolice.

o intretinerea in bune conditii a ciilor de acces si evacuare si 15. Sa nu introduca si sa nu consume in spatiul de preparare a hranei
evitarea blocdrii acestora; si de servire a mesei produse si substante interzise de lege.
e Aparatele electrocasnice de tipul cafetierelor, friteuzelor, 16. Sa nu scoata din incinta aparatura, echipamentele si mobilierul.

cuptoarelor cu microunde si altele similare se utilizeaza = . 2 . 3 e c
conform instructiunilor producatorilor si se deconecteazs 17. Sa nu introduca si sa nu utilizeze alte dispozitive termice de

intotdeauna de la priza, atunci cand nu sunt folosite. preparare a hranei — altele decat cele aflate in dotarea spatiului

e Masinile de gatit, gratarele pentru fript, aragazurile, cuptoarele de preparare si servire a mesei.

si celelalte utilaje care degaja temperaturi ridicate se 18. Sa nu introduca persoane straine in spatiul de preparare a hranei
amplaseazi la o distanta de cel putin 1 m de elementele si de servire a mesei.
z?r:r;:::éstlb:ile ale constructiilor sau de materialele combustibile 19. Si nu introduci animale in spatiul de preparare a hranei si
. o de servire a mesei.
e Se respectd Instructiunile de exploatare recomandate de S 2 2 s N
producitor, afisate in dreptul echipamentelor din dotarea 20. Sa nu utilizeze spatiul pentru alte activitati decat cele de
incaperii pentru prepararea hranei. preparare si de servire a mesei.
[ b, 21. Sa raspunda solidar, impreuna cu restul utilizatorilor pentru
o IN ACESTE SPATII SE INTERZIC: lipsurile, pagubele sau defectiunile cauzate in spatiul de

preparare si servire a mesei — daca nu este identificat autorul lor.

Sa evite conflictele cu restul studentilor care utilizeaza spatiull de
preparare a hranei si de servire a mesei si cu personalul angajat.

a) folosirea mijloacelor si dispozitivelor termice de preparare 23
a hranei, cu defectiuni, improvizatii ori fara supravegherea si %
respectarea instructiunilor specifice de aparare impotriva

incendiilor; In cazul in care studentii se considera nedreptititi de catre alti
b) introducerea si depozitarea buteliilor de GPL in incinta studenti sau de catre personalul angajat toate sesizar ile se fac
@ spatiului de preparare si servire a mesei; ) in scris cadtre administrator.
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Respecti Mguﬁlﬁe, respecti-i pe ceilalti!



